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IGIENA
PROGRAMUL NATIONAL DE SUPRAVEGHERE S| CONTROL iN DOMENIUL SIGURANTEI ALIMENTELOR

pentru anul 2019

1. Rezultate obtinute in uma controalelor efectuate in cadrul PNCUI

Numar controale efectuate
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1. | Fabricarea painii 1386 185 19 2 372 2 154
Fabricarea prajiturilor a produselor proaspete de patiserie, (placinte,
2. chec, tarte, specialitati de panificatie, etc) 3934 404 23 24 940 67 434
3 Faprlcgrea painii, fabricarea prajlturll'or‘av produsel_or pr_oaspete de 2168 257 19 4 696 18 385
patiserie, (placinte, chec, tarte, specialitati de panificatie, etc)
4. | Fabricarea produselor de morarit 627 47 1 2 83 0 71
Fabricarea biscuitilor si piscoturilor, fabricarea prajiturilor si a
5. | produselor conservate de patiserie, produselor "uscate" de panificatie; 319 34 1 5 43 4 41
produselor pentru gustari, dulci sau sarate.
6. | Fabricarea amidonului si a produselor din amidon 8 0 0 0 1 0 1
7. | Prelucrarea si conservarea fructelor si legumelor 441 32 1 1 293 1 84
8. | Fabricarea sucurilor de fructe si legume 208 9 0 1 89 0 32
9. | Fabricarea uleiurilor si grasimilor vegetale 157 7 0 0 8 0 27
10. Fabricarea margarinei si a altor produse comestibile similare 2 0 0 0 0 0 0
n. Prelucrarea si conservarea cartofilor 16 0 0 0 8 0 1
12 Fabricarea zaharului 8 3 2 0 0 0 0
13. Fabricarea produselor din cacao a ciocolatei si a produselor zaharoase 161 12 0 0 15 1 25
14. | Fabricarea macaroanelor, pastelor fainoase, taiteilor, cus-cus-ului si a 106 8 0 1 5 0 11




15.

Prelucrarea ceaiului si a cafelei 180 13 0 1 14 2 35
16. Fabrigar_ea condimentelor (maioneza, mustar, otet, ketchup, mirodenii, 107 9 0 1 21 0 o5
sosuri picante, etc.)
7. Fabricarea altor produse alimentare 409 13 3 7 16 0 33
18. Fabricare_a bauturilor alcoolice distilate si a alcoolului etilic de 77 3 0 0 1 2 34
fermentatie
19. Fabricarea vinurilor din struguri 343 12 1 0 7 0 91
20. Fabricarea cidrului si a vinului din fructe 6 0 0 0 0 0 2
21. Fabricarea altor bauturi nedistilate, obtinute prin fermentare 8 1 0 0 1 0 0
22| Fabricarea berii 61 8 0 0 5 1 5
23. Fabricarea maltului 2 0 0 0 0 0 0
24. Fabricarea inghetatei 117 8 1 0 8 5 42
o5 Productia de bauturi racoritoare nealcoolice, (bauturi nealcoolice
" | aromatizate si/sau indulcite: limonada, oranjada, cola, bauturi 56 3 0 0 3 0 6
energizante, bauturi din fructe, ape tonice, etc.)
26. Productia de ape minerale 37 0 0 4 1 0 4
21. Productia de ape de izvor 19 0 0 0 0 0 1
28. | productia de alte ape imbuteliate 189 17 0 0 5 1 32
29-| Depozite de seminte de consum 1119 23 6 6 230 3 95
30 | bepozite de legume si fructe 935 53 2 25 4085 1010 145
31. Depozite de alte produse alimentare 2382 222 14 97 782 9 786
32| Comert cu ridicata 748 47 0 21 350 10 o7
33. Comert cu amanuntul exclusiv supermarketuri/ hipermarketuri 8460 673 70 479 1799 144 1223
34- | Supermarket/hypermarket 2685 454 72 935 638 23 388
35. | Restaurante 2364 226 48 23 1427 119 463
36. | Baruri 5284 369 18 3 268 41 1051




. Cantine si alte unitati de preparare a hranei (catering) 878 43 7 1 403 58 126
38. Unitati de imbuteliere, ambalare 233 1 0 5 38 0 45
Unitati pentru fabricarea cerealelor pentru micul dejun, tratarea termica
39. a cerealelor prin expandare (ex:pufuleti) 38 1 0 0 1 0 21
40. | Unitati de fabricare a produselor alimentare congelate 44 3 0 0 4 0 10
41. | Unitati pentru productia, procesarea si comercializarea ciupercilor 44 1 1 1 13 0 44
42. | Unitati de procesare soia, pentru obtinerea de produse din came, lapte 141 0 0 1 1 0 33
43. | Fabrici de nutreturi combinate 112 0 0 2 0 0 40
44, Unitati_de comercializare a produselor alimentare de origine 719 53 4 0 62 4 106
nonanimala congelate
TOTAL 2019 37338 3264 313 1652 12763 1525 6249
Prelevarea probelor de produse alimentare si teste de sanitatie
Nr probe Nr. Probe cu %
Domeniu prelevate rezultat neconf;rmitati
(produs+teste) neconform
Fabricarea painii 714 11 1.54
Fabricarea prajiturilor a produselor proaspete de patiserie, ( placinte, chec, tarte, 1740 8
specialitati de panificatie, etc) 1.61
Fabricarea painii, fabricarea prajiturilor a produselor proaspete de patiserie, 1491 21
( placinte, chec, tarte, specialitdti de panificatie, etc) 1.41
Fabricarea produselor de morarit 137 16 11.68
Fabricarea biscuitilor si piscoturilor, fabricarea prajiturilor si a produselor conservate
de patiserie, produselor "uscate" de panificatie; produselor pentru gustari, dulci sau 253 5
sarate. 1.98
Fabricarea amidonului si a produselor din amidon 1 0 0.00
Prelucrarea si conservarea fructelor si legumelor 201 1 0.50
Fabricarea sucurilor de fructe si legume 84 0 0.00
Fabricarea uleiurilor si grasimilor vegetale 9 0 0.00
Fabricarea margarinei si a altor produse comestibile similare 0 0 0.00
Prelucrarea si conservarea cartofilor 1 0 0.00
Fabricarea zaharului 0 0.00
Fabricarea produselor din cacao, a ciocolatei si a produselor zaharoase 127 2 157




Fabricarea macaroanelor, pastelor fainoase, taiteilor, cus-cus-ului si a altor produse

o _— 148 2
fainoase similare 1.35
Prelucrarea ceaiului si a cafelei 49 6 12.24
ngricarea condimentelor (maioneza, mustar, otet, ketchup, mirodenii, sosuri 68 0
picante, etc) 0.00
Fabricarea altor produse alimentare 16 0 0.00
Fabricarea bauturilor alcoolice distilate si a alcoolului etilic de fermentatie 5 0 0.00
Fabricarea vinurilor din struguri 23 0 0.00
Fabricarea cidrului si a vinului din fructe 0 0 0.00
Fabricarea altor bauturi nedistilate, obtinute prin fermentare 5 0 0.00
Fabricarea berii 58 0 0.00
Fabricarea maltului 0 0 0.00
Fabricarea inghetatei 24 0 0.00
Productia de bauturi racoritoare nealcoolice (bauturi nealcoolice aromatizate si/sau
indulcite: limonada, oranjada, cola, bauturi energizante, bauturi din fructe, ape 25 0
tonice, etc) 0.00
Productia de ape minerale 34 2 5.88
Productia de ape de izvor 22 2 9.09
Productia de alte ape imbuteliate 67 4 597
Depozite de seminte de consum 59 1 1.69
Depozite de legume si fructe 16 0 0.00
Depozite de alte produse alimentare 65 2 3.08
Comert cu ridicata 1 0 0.00
Comert cu amanuntul exclusiv supermarketuri / hipermarketuri 18 3 16.67
Supermarket / hipermarket 345 0 0.00
Restaurante 1006 14 1.39
Baruri 100 0 0.00
Cantine si alte unitati de preparare a hranei (catering) 424 4 0.94
Unitati de imbuteliere, ambalare 98 0 0.00
Unitati pentru fabricarea cerealelor pentru micul dejun, tratarea termica a cerealelor 1 0
prin expandare 0.00
Unitati de fabricare a produselor alimentare congelate 2 0 0.00
Unitati pentru productia, procesarea si comercializarea ciupercilor 1 0 0.00
Unitati de comercializare a produselor alimentare de origine nonanimala congelate 1 0 0.00
Productia de seminte incoltite/germeni 2 0 0.00
Birou vamal 45 0 0.00
Puncte de intrare desemnate 0 0 0.00
Altele 10 0 0.00
Total domenii, 2019 7451 124 1.66
Total general, 2019 7496 124 1.65




Nr. probe
Categorii controale preles_ate cu n:l:’;)ﬁ;g?rﬁe
BA eliberat

Prelevare conform PC/PSC 7314 110
Conform PSC-neplanificat 53 10
Nota de serviciu 2 0
Controale judetene 0 0
SRAAF 0 0
Reclamatii 6 2
Ordin 113 0 0
Altele 121 2
Total in afara PC/PSC 182 14
Prelevare PC/PSC+PSC-

neplanificat 7367 120
Total, 2019 7496 124

2. Gradul de implementare a sistemului HACCP in unitatile controlate

Sistem neimplementat sau nefunctional din care:

Nr.
Nr | e unitati cu Sistem nefunctional (nu neconformitati
unitati Pt Documentatie | sunt identificate corect Cerinte Se identificate
; i cu Sistem in elaborata dar riscurile, lipsa preliminare respecta privind
Domeniul de activitate | ... im:;::‘;:’tat e e continuitatii in implementate, | cerintele procedurile
HACCP functional implementare, | neimplementat | inregistrari, inregistrari | dar e necesara | preliminare bazate pe
certificat nefinalizat (nu se mentin defectuoase, lipsa implementarea sistemul
inregistrari) implementarii actiunilor HACCP HACCP
corective)
Fabricarea painii 15 160 51 55 26 59 133 82
Fabricarea prajiturilor a
produselor proaspete de
patiserie (plicinte, chec, tarte, 29 602 198 87 72 110 856 245
specialitati de panificatie, etc)
Fabricarea painii, fabricarea
préajiturilor a produselor
proaspete de patiserie (placinte, 67 538 193 77 44 36 364 137
chec, tarte, specialitati de
panificatie, etc)
Fabricarea produselor de 14 115 76 20 12 22 121 31

morarnit




Fabricarea biscuitilor si
piscoturilor, fabricarea

prajiturilor si a produselor 18 83 14 9 3 7 24 16
conservate de patiserie

Fabricarea amidonului si a

produselor din amidon 1 0 0 0 0 0 0 0
Prelucrarea si conservarea

fructelor si legumelor 20 86 28 10 11 23 80 32
Fabricarea sucurilor de fructe si

legume 6 53 11 3 4 15 37 24
Fabricarea uleiurilor gi

grasimilor vegetale 6 17 14 10 0 5 21 6
Fabricarea margarinei si a altor

produse comest bile similare 0 1 0 0 0 0 0 0
Prelucrarea si conservarea

cartofilor 2 2 1 1 0 1 5 3
Fabricarea zaharului 2 2 0 0 0 0 0 0
Fabricarea produselor din

cacao a ciocolatei si a 9 33 7 4 1 7 34 10
produselor zaharoase

Fabricarea macaroanelor

taiteilor cus cusului si a altor 6 31 2 0 1 6 18 2
produse fainoase similare

Prelucrarea ceaiului si a cafelei 4 21 7 5 0 3 10 8
Fabricarea condimentelor 12 29 13 1 0 3 12 10
Fabricarea altor produse

alimentare 12 34 5 4 2 6 30 5
Fabricarea bauturilor alcoolice

distilate si a alcoolului etilic de 6 13 1 3 1 3 21 8
fermentatie

Fabricarea vinurilor din struguri 10 231 23 5 0 16 37 20
Fabricarea cidrului si a vinului

din fructe 1 0 1 0 0 0 0 5
Fabricarea altor bauturi

nedistilate, obtinute prin 0 0 1 1 0 0 1 0
fermentare

Fabricarea berii 6 15 4 0 1 1 10 4
Fabricarea maltului 1 2 0 0 0 0 2 0
Fabricarea inghetatei 4 12 8 1 2 9 59 2
Productia de bauturi racoritoare

nealcoolice, (bauturi nealcoolice 5 12 5 2 2 3 14 3

aromatizate si/sau indulcite:
limonada, oranjada, cola,




bauturi energizante, bauturi din
fructe, ape tonice, etc.)

Productia de ape minerale 12 10 0 0 1 1 8 2
Productia de ape de izvor 3 4 0 0 0 0 2 0
Productia de alte ape
imbuteliate 7 45 39 14 3 9 44 12
Depozite de seminte de
consum 16 133 70 18 2 37 213 45
Depozite de legume si fructe 4 68 84 13 1 13 119 42
Depozite de alte produse
alimentare 22 376 138 52 17 59 337 76
Comert cu ridicata 2 37 54 14 1 16 172 17
Comert cu amanuntul exclusiv
supermarketuri/ hipermarketuri 0 378 809 193 247 150 7278 123
Supermarket/hipermarket 82 792 164 59 31 31 181 83
Restaurante 9 354 111 32 33 31 2840 149
Baruni 0 210 587 147 34 112 5117 496
Cantine si alte unitati de
preparare a hranei (catering) 0 82 41 0 11 26 548 88
Unitati de imbuteliere, ambalare 3 48 24 9 1 19 45 10
Unitati pentru fabricarea
cerealelor pentru micul dejun,
tratarea termica a cerealelor 3 8 1 2 0 0 5 3
prin expandare
Unitati de fabricare a produselor
alimentare congelate 4 7 3 0 0 0 1 0
Unitati pentru productia,
procesarea si comercializarea 3 13 7 0 2 0 26 4
ciupercilor
Unitati de comercializare a
produselor alimentare de 0 192 21 2 6 13 268 46
origine nonanimala congelate

Total 2019 426 4849 2816 853 572 852 19093 1849




Implementarea sistemului HACCP in unitatile controlate

Unit. cu HACCP certificat i i 7
A ) Unit. cu HACCP 'Unlt. cu sistem in cur§ de
1,45% implementare, nefinalizat,

9,56%

implementat func tional,
16,46%

Unit. cu documenta tie
elaborat a dar sistem
neimplementat, 2,9%

Unit. cu sistem nefunctional,

Unit. in care se respecta 1.94%

cerintele preliminare, 64,81% Unit. cu cerinte preliminare
implementate, dar e
necesara implementarea
HACCP, 2,89%




ANALIZA NECONFORMITATILOR IDENTIFICATE iN CADRUL ACTIVITATII DE CONTROL

(unitati cu neconformitati constatate)
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Fabricarea painii 99 1 41 2 45 41 6 102 61 75 233
Fabricarea praijiturilor a produselor proaspete
de patiserie, ( placinte, chec, tarte, 155 5 89 18 112 172 9 246 177 148 547
specialitati de panificatie, etc)
Fabricarea painii, fabricarea prajiturilor a
produselor proaspete de patiserie, ( placinte, 115 4 73 6 64 77 1 156 79 114 372
chec, tarte, specialitati de panificatie, etc)
Fabricarea produselor de morarit 16 0 3 0 13 8 0 32 24 25 60
Fabricarea biscuitilor si pigcoturilor,
fabricarea praijiturilor si a produselor
conservate de patiserie, produselor "uscate" 15 0 4 1 8 5 1 15 10 5 29
de panificatie; produselor pentru gustari,
dulci sau sarate.
Fabricarea amidonului si a produselor din
amidon 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Prelucrarea si conservarea fructelor si
legumelor 27 3 9 2 20 22 4 44 28 14 76
Fabricarea sucurilor de fructe si legume 5 0 3 0 4 3 0 15 11 3 24
Fabricarea uleiurilor si grasimilor vegetale 3 0 1 0 1 0 0 5 3 2 8
Fabricarea margarinei si a altor produse
comestibile similare 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Prelucrarea si conservarea cartofilor 1 0 0 0 2 0 0 1 1 1 2
Fabricarea zaharului 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Fabricarea produselor din cacao, a ciocolatei
si a produselor zaharoase 2 0 2 1 4 8 1 10 8 9 19
Fabricarea macaroanelor, pastelor fainoase,
taiteilor, cus-cus-ului si a altor produse 1 0 0 0 1 1 0 3 1 4 7
fainoase similare
Prelucrarea ceaiului si a cafelei 3 0 1 1 3 3 0 4 3 2 13




Fabricarea condimentelor (maioneza,

mustar, otet, ketchup, mirodenii, sosuri 2 0 1 1 2 0 0 2 3 3 7
picante, etc)

Fabricarea altor produse alimentare 4 1 1 0 2 4 0 8 3 9 22
Fabricarea bauturilor alcoolice distilate si a

alcoolului etilic de fermentatie 0 0 0 0 0 1 0 2 0 1 3
Fabricarea vinurilor din struguri 12 0 4 0 5 6 0 14 14 2 33
Fabricarea cidrului si a vinului din fructe 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Fabricarea altor bauturi nedistilate, obtinute

prin fermentare 2 0 0 0 0 0 0 1 1 1 3
Fabricarea berii 1 0 1 0 1 1 0 3 1 1 5
Fabricarea maltului 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Fabricarea inghetatei 2 0 2 0 1 0 1 1 5 2 8
Productia de bauturi racoritoare nealcoolice

(bauturi nealcoolice aromatizate si/sau

indulcite: limonada, oranjada, cola, bauturi 3 0 1 0 1 0 0 4 1 0 5
energizante, bauturi din fructe, ape tonice,

etc)

Productia de ape minerale 1 0 0 0 0 0 0 0 0 3 3
Productia de ape de izvor 2 0 0 0 1 0 0 1 0 0 3
Productia de alte ape imbuteliate 0 0 0 0 4 3 0 1 3 1 8
Depozite de seminte de consum 8 1 2 0 13 2 0 30 12 7 53
Depozite de legume si fructe 19 2 3 1 12 15 1 32 22 18 76
Depozite de alte produse alimentare 53 10 19 8 50 54 1 79 77 56 229
Comert cu ridicata 47 8 7 5 13 21 1 58 24 54 138
Comert cu amanuntul exclusiv

supermarketuri / hipermarketuri 130 10 64 29 204 207 9 104 177 250 695
Supermarket / hipermarket 103 0 44 22 46 133 7 90 41 156 335
Restaurante 46 4 42 30 60 147 8 158 93 130 439
Baruri 44 0 34 1 137 10 1 37 104 102 311
Cantine si alte unitati de preparare a hranei

(catering) 6 0 9 8 3 10 0 26 22 8 59
Unitati de imbuteliere, ambalare 4 0 2 1 3 2 1 8 4 1 13
Unitati pentru fabricarea cerealelor pentru

micul dejun, tratarea termica a cerealelor 0 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1

prin expandare




Unitati de fabricare a produselor alimentare

congelate 3 0 3 0 3 1 0 4 5 2 14
Unitati pentru productia, procesarea si

comercializarea ciupercilor 0 0 0 1 0 2 0 0 3 0 5
Unitati de comercializare a produselor

alimentare de origine nonanimala congelate 7 0 11 3 s 6 - 15 29 14 63
Altele 0 2 2 1 6 7 1 4 3 6 20
TOTAL 2019 941 51 478 142 866 972 65 1316 1053 1229 3941

Experienta anilor precedenti privind inregistrarea si urmarirea remedierii neconformitatilor sesizate in unitatile din domeniul alimentar s-a decis o
realizarea unei noi clasificari a neconformitatilor, in functie de cerintele legislative incalcate. Astfel, incepand cu anul 2013 neconformitatile au fost
impartite in 10 grupe, dupa cerintele formulate in Regulamentul CE nr 852/2004 cu completarile si modificarile ulterioare.

Analizand repartitia tipurilor de neconformitati in domeniile de activitate in care s-au efectuat activitatile de control oficial se constata ca:

1. Neconformitatile structurale - in toate domeniile de activitate reprezinta un procent important din totalul neconformitatilor identificate.

La toate tipurile de unitati la care s-au constatat neconformitati structurale si privind echipamentele, acestea sunt determinate de faptul ca nu s-au
finalizat lucrarile de modernizare incepute in anii precedenti.

Cauzele cu frecventa cea mai ridicata a acestor neconformitati sunt:
- spatii insuficiente sau subdimensionate in comparatie cu cresterea si diversificarea productiei specifice si a activitatilor auxiliare
- lipsa resurselor financiare
- implicare insuficienta, dificultate in intelegerea si aplicarea legislatiei, lipsa de profesionalism din partea conducerii unitatilor

- constructii realizate neprofesionist conform unor solutii tehnice necorespunzatoare care au permis dezvoltarea mucegaiului, condensului si
igrasiei in anotimpul rece

- ventilatie necorelata cu procesul tehnologic sau cu activitatile de depozitare

2. Neconformitatile legate de transport au fost semnalate in numar reprezentand un procent aproape neglijabil. Neconformitatile cele mai
frecvente au fost legate de inscriptionarea mijloacelor de transport, igienizarea lor, inregistrarea.

3. Neconformitatile legate de echipamente. Aceste neconformitati au reprezentat o consecinta atat a prezentei neconformitatilor structurale
care determina aplicarea necorespunzatoare a bunelor practici cat si prezentei personalului necalificat si neinstruit in domeniu, determinata si de o
fluctuatie permanenta a fortei de munca.

Cele mai frecventa cauze ale acestor neconformitati sunt:
- fluxuri tehnologice incorecte, intersectari de faze salubre cu cele insalubre



- necorelarea intre conditiile si dimensiunile spatiilor de depozitare si stocurile depozitate
- nerespectarea criteriilor de compatibilitate pentru sortimentele depozitate

- practici de lucru si igiena necorespunzatoare

- fluctuatia personalului muncitor fara experienta sau instruire profesionla specifica

- dotari incomplete in scopul aplicarii corecte a procedurilor de igienizare

- nerespectarea procedurilor de proces specifice activitatilor desfasurate pe tot lantul alimentar (igienizare, gestiunea deseurilor, combaterea
daunatorilor )

- prezenta ustensilelor, utilajelor si suprafetelor de lucru din materiale neconforme
- neintretinerea corespunzatoare a spatiilor si ustensilelor de lucru

- neinscriptionarea spatiilor alimentare in conformitate cu destinatia lor in scopul bunei circulatii a personalului intre sectoare si evitarea
recontaminarilor

- necunoaterea sau neaplicarea legislatiei privind utilizarea aditivilor, practici incorecte de dozare, necorelate cu specificatiile tehnice de la
furnizori conform legii

- lipsa dotarilor si monitorizarilor parametrilor de depozitare
- neintretinerea spatiilor frigorifice sau intreruperea lantului frigorific
- echipament de lucru incomplet sau neintretinut corespunzator

- manipulare necorespunzatoare a produselor alimentare

Solutionarea neconformitatilor functionale s-a realizat prin aplicarea legislatiei privind sanctionarea contraventiilor la normele sanitare
veterinare si pentru siguranta alimentelor indeosebi pentru incalcarea normelor de igiena sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor privind
productia, prelucrarea, depozitarea si comercializarea produselor alimentare (manipularea produselor alimentare, nerespectarea normelor privind
intretinerea spatiilor de prelucrare, depozitare si de valorificare a produselor alimentare, precum si a instalatiilor, utilajelor si a ustensilelor de lucru
folosite, nerespectarea normelor sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor privind conditile de depozitare a produselor alimentare, folosirea
in unitatile alimentare a ambalajelor, ustensilelor, recipientelor si utilajelor in stare insalubra). S-au intensificat controalele efectuate in unitatile cu
acest tip de neconformitati.

4. Neconfomitati vizand managementul deseurilor, precum si cele legate de etichetarea si ambalarea produselor alimentare au fost
sesizate mai ales in raport cu depozitarea materialelor de ambalare a alimentelor, contractarea serviciilor de salubritate, inscrierea pe etichete a
textului in limba romana etc.

5. Neconformitatile legate de personal, au fost sesizate mai ales in legatura cu purtarea echipamentului individual de protectie, analizele
medicale la zi, instruiri specifice.



6. Neconformitatile referitoare la produse alimentare — au vizat mai ales etapa de depozitare a materiilor prime si a produselor finite,
existenta programelor proprii ale operatorilor de control al procesului tehnologic aflat in responsabilitatea lor, lipsa buletinelor de analiza pentru
verificarea sigurantei produsului in toate etapele lantului alimentar.

7. Neconformitatile referitoare la implementarea procedurilor bazate pe principiile HACCP

Aceste neconformitati au fost inregistrate in principal in unitatile deservite de un numar foarte mic de personal lucrator (1-3 persoane in morarit,
patiserii — covrigarii, sifonarii), unele lucreaza intr-un regim de prestari servicii catre populatie.

S-a constatat ca sunt prezente inca neconformitati referitoare la monitorizarea PCC, operatiuni DDD, control preoperational al igienei. S-a constatat,
in special la unitatile mici, ca nu este intocmita corespunzator documentatia aferenta, fiind intocmita doar documentatia referitoare la aplicarea
programelor preliminare, insa nu si documentatia privind aplicarea principiilor HACCP. Prezenta acestor neconformitati se explica prin faptul ca
operatorii nu constientizeaza importanta aplicarii principiilor HACCP la fel de bine ca importanta existentei unei infrastructuri corespunzatoare. La
majoritatea unitatilor s-au constatat neconformitati privind implementarea, chiar si la cele la care exista documentatie intocmita corespunzator.
(lipsesc monitorizarile si inregistrarile, procedurile scrise nu sunt aplicate corespunzator).

Majoritatea operatorilor au acordat prioritate remedierii deficientelor structurale fara de care nu puteau functiona, implementarea sistemului ramanand
in plan secund, motiv pentru care neconformitatile cauzate de nefinalizarea implementarii se regasesc si in anul curent.

Solutionarea neconformitatilor legate de principiile HACCP: S-au efectuat intalniri cu operatorii in scopul comunicarii prevederilor
legislatiei referitor la aplicarea principiilor HACCP si a importantei aplicarii acesteia in unitati. S-au efectuat recomandari permanente cu ocazia
controalelor cu privire la documentatia care trebuie intocmita, la monitorizarile ce trebuie efectuate pentru demonstrarea faptului ca procesul
tehnologic este tinut sub control s-au pus la dispozitia agentilor economici informatii legate de acte legislative, ghiduri de bune practici de productie si
igiena, materiale cu caracter educativ.



		2022-06-15T08:41:09+0200




