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REPUBLIQUE FRANCAISE

MINISTERE DE L'ECONOMIE

DIRECTION GENERALE

DE LA CONCURRENCE DE LA CONSOMMATION
ET DE LA REPRESSION DES FRAUDES

senv;ce des Produits et PARIS, le 17 janvier 1094

des Marchés f y

Sous~Direction D 94 / 0 d 5 '

Produits Agricoles et Alimentaires Commission des Communautés
Bureau D4 Europédennes - DG VI . E1
N/Réf.: BP/ Buraau des Fruits et Légumes

44, BRUXELLES 1049

Affaire sMr : [ Rue de la Loi 120/130

Tél.:

Objet

P.J.

BELGIQUE

A ltattention de M. -

Bananes - Projet de normes

3

Monsieur,

Le projet de normes communes de qualité pour les bananes
(document VI/1284/93) établi conformément aux dispositions du
titre T du R CEE 404/93, fait l'objet d'observations pénérales
résumées dans la note jointe.

Le détail des remarques de nature rédactionnelle et technicgue
sur le méme document seront transmises ultérieurement.

Vous trouverez également , c¢i-joint, une note Lochnique
é¢laborée par le Centre de Coopération Internationale en Roechetchoe
Agronomique pour le Développement (CIRAD-FLHOR) relative &
1'identification des différents types de bananes.

Enfin, je vous signale que les régles de qualité toujours
applicables en France aux bananes sont celles prévues par l'arrété
du 20 novembre 1975 ci-joint, notamment pour ce dqui concorne las
exipgences de calibrage.

Veuillez agréer, Monsieur, 1'expression de mes sentiments
distingués.

Le Chargé du Bure‘ﬂ

RO hendevard Vinesnt Aurinl 7R70R Paris Cedax 13 Tél. &2 D
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REPUBLIQUE FRANCAISE

OIRECTION GENERALE

DE LA CONCURRENCE DE LA CONSOMMATION
ET DE LA REFREBSION DES FRAUDES
SERVICE des PrudGits et PARLS, la ;] 7 JANV 1
des Marchés ,
Sous-Direction D

Produits Agricoles et Alimentaires Observations des autoritds francaises
Bureau D4 sur le projet de normes communes
N/Réf.: BP/ de qualité établi par la Commission

Tél.:

Affaire SMf : M. -
LG .

Qbjet : Bananes-Projet normes CEE (document VI/1284/83)

1)~ Les autorités francaises sont favorables & V'dtablissement de normes
communes de qualité pour V'ensemble des bananes destindes & étre livrées a
1'état frais au consommateur, & V'exclusion des bananes & cuire (bananes du

sous-groupe 'plantain"), & tous les stades de la commercialisation, c'est-a-dire

qu'il s'agisse de bananes non miries("vertaes") ou de bananes miries ("jaunes').

2)- Pour une bonne application de la norme dans les différents Etats-
membres il conviendra que soit simultanément établies des modalités de controle
du type de celles qui régissent les fruits et légumes soumis & des normes de
qualité dans le cadre du RCEE n®1035/72 ( RCEE n°2251/02 sur le contrdle de
gualité ).

3)- La norme de_gualité doit &tre gimple et doit couvrir tous les types de
productions spécifiques, communautaires et non communautaires, ce qui impligue

de retenir 3_catégories de qualité.

4)~ Dans sa rédaction actuelle, le projet de norme est acceptable, sous
réserve de modifications de (alignement sur Ya norme-cadre de la CEE/ONU,
précisions sur les produits couverts, sur les caractéristiques minimales et sur
les catégories de qualité, définition d'un chapitre sur le calibrage).

5)~-Les régles de calibrage devront prendre en compte les spécificités des
productions communautaires et non-communautaires.

Seront & préciser les méthodes de mesure du calibre (longueur et grade),
le fruit de référence & prendre en compte pour ces mesures et 1'échelle de
calibre.

Une échelle de calibre & 4 échelons commencgant & 10 ¢m jusqu'd 20 cm et
plus, avec les grades correspondant & ces longueurs, sera A préciser,

59. boulevard Vincent Auriol 75703 Paris Cedex 13 Té.L 44 [N
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ARRETE DU 20 NOYEMBRE 1975
relotif & la commercialisation des bananes fraiches.

{Fournat officiel du il ganvier 1878.)

Le minisire da Péconomis ot des {inances, 1o ministre do Yagri
culture ol o secrdtsiva J'Elal &0x départemenlts ot territoires
doulremer,

Va ia 1ol modifise du 1* eolt 1505 sur ia répresston des frandes
dang la ventle des marchendises et des falslilcations des denvées
alinenialres et des produlty agricales ;

Yu le code des douaaes, notamment ses articles 23 bis ot 38;

A Tarilele 41 do Ia 1of de finances pour 1968 relatif aux services
domﬂhduuuﬁﬂnmmdohummlquhhwom
et ds la Réunion ;- .

?ubdéuuduzssemmlm:ehﬁtmmmdumm}
tionnemend, Jans des dépurtements do la Guadeloupe, de la Marth
alque et de 32 Réunlon, notamment son article 17; -

Vu Je dicret n® 551126 du 19 acét 1355 portant réplement 4%admi-
aisiration publique pour lapplication de Ia lol du 1™ aofit 1965 en
ce qui conctrne la commerce des frults e Jégumes, nolamment
son ariicle 4;

Yu le décret n* 71644 dn 30 Juillet 1971 partant application™ de
ia 1o modifi€e du 1 aoiit 1005 sur la répreasion dea fraudes em
oo qui concerne les réstdns de produits utilisés en agriculiure ou
en dlevage mmmmmmmwmma
des bokisons

YV Yarckté modifié du 20 juillet mssmhtlanm des
fruits o8 épumes;

Apria avis du comilé interprofessionnel bananter, .

Arrétent -
Artlcle 1% S

A Plmpartation et & chaque sfade de ja commercialisation, les
bananes fraiches, d'orlgine [rancalse ou étranpgire, doivent xépondre
aux dispositions du présent arrdtd

Les bananes fraiches destinées 2 Vexpédition des départements
doutremer doivent répondre aux mémes dispositions.

Artlcle 2.

iles bananca doivent apparfenir aux varidtés des groupes mnsa
sinensis {Cavenilish) ou musn sovienium.

Les bonanes « d cuire » et les bananes « lfgues s ne sont pas
polimises aux dispositions du présont arrété ; elles dolvent néanmolns
répondre aux rdgles générales fixées on matidre de commerclalisa-
tion des fruils et Jégumes,
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L — Dlisposltions concoernnnt la quallké.
A — Caractéristiques minimales de guolité.

Articls 1.

Lo fouwil tou doigl) deit présenter les caractéristiques minimales
sutvantes €l élre:

Enfier, ferme, saormalemsent constitus, propre, 4pkstillé, sany
Téskdus de produil de traitement, sous véserve des dispositlons fixées
par arrold pris dang des formes prévies & Particle 2 du déeret
susvisé du 30 jolllet 1871

Kain, en parlicsdive exempt d'allaque dlnsecte o de maladie ;

A pédoncule intacl, sans pliure, nl attague fonglique, sans trace
do dessineation ;

Désdnfecté A Jaide d'um produdt fougicide aulorisé par orrdté
pris dans ey formes prévues & laeticle § de l"nr:éte susvisé da
20 juillet 1956 ;

Exempt do défaut d'dpiderme affeclant notablement %a prisen-
falion du produil, un liger grallage de Pipideroe élanl cependant
admis §

Exﬂnpt de blossure ou de memtria.m atfetlant la pulpe;
Exempt de brilure ou de « eoup dg soleil » ou de frisure pro-

Dipourvy dadeur on de saveur &rangire.

Ie bouquet fou fmagmeat de mai) dloxl. comporier

De quatre & neuf doigls, sans doigt manguant 2 Vintérjeer; -

Une porlion corresponsdanic de eoussinet, do oolorstiog aocrmale,
saine, nolammenl exemple de contamination fongigue ;

Uns scetion mette, sans irace diarrachement el sans fragment
de hampe

La main découpde doit comporter:

An moins dix dolpts ;

e coussinet oonservé intépralement mais sans fragment de
hanpe, de coloration pormale, cain, nolamment cxenipt ds conta-
mination fongigue ;

I!'ne scclion netle, sans trace d'arcachement.

Artlcle 4.

Au stade de la vonle en gros ot au déleil, les fruits doivent &tre :
Enltcrs, farmes compte tean de 1'6al de mulurité, propres;
Sains ;

Exempls de blessure ou de¢ meuvctrissure aifectany la pnipe.

B. — Caractéristigues de maturité.

Article 5.

Au départ des déparlentents doutre-mer, & larrivée en métra-
pole ou jors de dmportalion, les bananes deivent éire vertes ¢t
rds furnies, sans trare ¢ maturatlon, A Y'excepiion de celles
cxpédides pac ovien qui peuvenl présenter wne colorstion e four-

naet verl v,

Add

l1as barmes mires A Yarrivée en métropole ou lors de Yunrepor-
“1liva doivenl 8re trites el recosdilisonées. S$1 ces opéralivie ne
penvent elre ellecledes au point dimportation, les Lasones dotvent
sirg vxnddides sous fa ddnmcivation « Toul venanl e

A 'toue du lhiage ef du recondilicnoement 2o point ipoc-
tativn, les freils mirs golvent obiigatoizemenst &lre veadus sous 1a
dénominatiun &« Mir d'aerivage » el les fruils voerls sous 1 déne
minalion « Bananes teconiditionnées s.

A 43 sortie de i miicisserie, les banignes doiveal présonler uns
coloration minimale « tournant vert »; si la ocolovation <S5t plus
avancée, e {ruit doit péanmoins rester ferwe, cumpie tenun de
son état de maturité

Au stade de la mise en venle an délall, les bunanes deivenl étre
présentécs en lols homogdnes, nolamment en e& qui ¢encerne in
coloration de Vépiderme qui doit éire suit ou minjmum «lonmnant
Jaunos, I pulpe &lant arrivée kA un point de maturité physicls-
giguo correspondant A la coloralion exlérieure, soit wert, sans
irace de rosturilé

C. — Classification.

Article &,

Les bananes visées par le présent arréié foni l'objel d'une ciaszifi-
<alion on trois catépories déninies ci-apris:

Ariide 7.

Calégorie extra. — Les bananes classées dans cetie caléporie
doivent élre de qualité supéricure. Flles dojvent présenier ha forige,
raspeet, le déveleppement et la coloralion caraclédsliques du type
variélal, compte tenu du stade de rommercialisation

Les frudts dotvent étre exempls de défaut, & Vexception de trds
1épéres alléralions superficlelles, A condition que celles-¢l ne porteat
atieinie ni 3 1a quulitd et & Yagpert généml du prodult, nf 3 In
préseatation d'ensemble dans Pemballage,

En ouire, s bouquedis ct Yes mains ne doivent préseater aveune
maulfermation nl courbure anormale des doigts e no comporier
aucune trace d'altération quelcontue, wglasnment ser ks section,
le coussiuci el ‘es pidoncules.

Article B.

Catéporic L — Les bananes classées dans cotle catégorie doivent
étro de bonne gualilé. Eles doivenl présenler Jes caractéristiyues
du type variéial -

Les fruils peuvent {foutefois comporter de légers défauls, 3
condilion que reux-ci pe nuisent Nt & lespecr, ni 3 Ja qualité, ml
i la conservalion du produit.

Articte 9.
Catéporle 1I. — Cetic caléporic comporte les bananes qui ne.

peavenl étre classées dans les catégories sepéricures mesis qui
correspondent nux varaeiéristiques winimales ci-dessus définies,
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1i. — Dispositicns cuncerosut le calidrage.
Article 0.

Le tuliure w5t délermind par:

La longueur du frult, exgriméa en ceptimdires e mosurds (o
long de la face concave, depuis le point d'inscrtion du pédoncute
sur le coussinet jusgu'd l'apex. Le frull de référence servanl A Ja
mesure de In lengueur esi le {ruil le plus Jong siwé sur ia rangée
inlérjeure de la muin ou du bouguel ;

Le grude, c'est-dire la mesure exprimés en millimdires, de
Yépaisstor d’une scelion izansversale du frnit protiguée entre ses
fares latérales et en son wilien, perpendiculairement 3 faxe longi-
tedinal. Le fruit de référence servant 3 Ja mesure du grade est le
froit médian situd sur 1n rangée extéricure de Ib main on du bougquaet.

Aucun fruit ne psut étre commercialisé 5'11 présents une longnewr
infévicurs 3 13 centimdires,

Le celibve minknal des fruits de référence est fixg, pour chagque
eatéporie, comme suit :

CATEGORIES
CALIBRE
Extra, ] n
Longueur minimale 17 cra (%) 16 cm (*) 15 cm (*)
du froit de réfé
rence.

.3t mm 32 mm 30 am
pour les fruits | pour les frulls | poar les fruils
de 173 2 em. jde 16220 cm. fde 15 A 3T emu

Grade minlmal du 35 mm 34 mm 32 mmn
fruft do référence. | pour lg. frults pour }en frults | pour lde: it
L]
tplns de 20 em | plus de 26 cm. ] plus de 17 cm.
“{*) L3 lomgreur minimale du fruit de référence est rédulte de

1 cm dans le cas oi la Jougueur du pédoncule est égale ou infé-

rieure » 2 em.

1l — Dispositions concersiant les folérances.

Article 17,

Des tolérances de qualité ot de calibre soni adnises dans chaque
colis pour les produils non conforawes.

1* Tolérances de qualilé.

It est adwis, pour Ja calégorie Extra, 5 p. 100 de Iruits ne
correspondant  pas sux  caractéxistiques de la colégorie mais
conlorn:es 3 celles de ia catégurie L

C—

i est admis, peor la caiégerie I, 10 p. 100 de fruits oe corres-
pondani pas aux carsctésisilques de la calégorle, mais conformes
A celies de Jo catdgorie ML

Il est admis, pour o calégorie IT, 10 p. 100 de (rults ne corres-
pondunt pay aux cacuctérlsticiucs do ln calégorle, n§ nux caracléris
tiqucs minimales, 4 fexceplion de produsis alleiniy do gourrilurce,
da meuririssure ou de blessure affectanl [a pulpe.

Auncune {olérance n’est admise au déparl en ee qul eoncerne le
degré de maluriié des bananes gul dolvent &tre veries et rds
fermes, exceplé ceHes expédifes por aviva comme i1 est privan
A I'anticle 5.

2® Tolérvances de calibre.

La lolévance de callbre, pour jes froils de référence, est fixée
pour a caléporie Extru & 5 p. 100 ef, pour les caiégories [ ¢t I,
A 30 p. 100 de Erults Qune longueur Inférieure de 1 em A 13 lon.
gueur minimale requige, on d'un grade jalérieur de 1 mm au
grade minhnal fixé A Particle 10. .

IV. — Dispozilions concernaxt g présentation.
Articls 1L

Homopgéndité. — Le contenn de chague colis doit élre homogdna
et ne comporter gque des bananes de mémes ovigine, wvariété et
qualilé et sensiblement de meme élap de moaturitd.

Dans un méme colis, 12 différence de longueur eaire les fruils de
référence le plus long et o plus court ne pent excéder 4 go

Dzis les cofls do houguels, 11 est admis duliliser pour chatue
ringée une fraction de main dau moins trolis doigts de mémes
caractéristiques gue ies autres fruits du calis.

Dans les ecolls de miins, 31 est admis dullliser deux bouguels
@zw molos ¢ing doigts ponr compléley un embailage: ces frulls
ﬁ“?t étre da mémes cuncurlsuqm que celles des autres fruits

edlis. -

Artlcle 13,

Quel gue soil Je matériau utllisé, les bapanes dolvent &tre embaliées
de facon i assurer vne prufeciion convenable du prodult su cours
des transports et A permetise une bonne ventitation A intérienr des
colis. Des ouvertures daération doiveni nolamment étre pratinuées
sur chaque face des embaliages, ainsl que sur le couvercis et Ie fond.

Les emballages dolvent résister aux manuientlons et sux condi-

lions particuliéres de température e, dhygromséirie des transports
et des chambres de miirissage.

La conditionnement doll en oulre répondre aux exigences
Sulvantes :
Tout hallotement dans les emballages deit étre rendn impossible ;

Les emballages ne dofvent subfr aveune diformaiion gy bom-
bement du Jait d'un remplissage excessif ;
Les Sléments constitullls de Pemballage dolvent étre solidement

assujellis; Jes agrafes éventueliemecnt ulilisées ne doivent fuiro
saillle nl au dedans ni an debors
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Le cuniact direcl entrs les hernunes et les matértaux qod poéd
septenl un caraclére abrastf pour V'éplderms des freits delt éure
&vité au moyen d'une feuills de papier, d'une pclilcule cellulosique
ou de toule aulre maliére snalogue;

Les malérianx, notamment les paplers ullllséy & Vistdrieur du
colis, dolvent é&irs neufs, propres ¢l de matidre 1ella quiils oo
puissenl causer aux produiis aucune uliération extlerne ou hlerne
¢l ne compuuiguer aux fruits aucane odeur dtrapgare ;

Les fruits issus du triage préve aux slinéas 2 et 3 de Parilele S
chdessus  peuvent Etre yeconditionnés dans des emballages de
réemplal sous réserve que ccux-ci solent propres, en bon état et
qua les marques antérlewres uient €14 préalablement effacies oa
oblitérées.

Articlo 14

Présentalion. — Les bananes sont présenides solt ¢n mains, soll
&n bhougquat. .

Dans les eolls, les coussinels ne dojvest en anenn eas reposer
direciement sur les hananes: lorsque les mains se ehevauehent, ta
meuin du dessous doit &tre protépée par un carion ou tout autre
malérian assursnt une prolection eflicace. -

-Pour Jes bouqueta eondilicands sur denx couches, 123 emballages
doivent eamporfer un renfort spéelal odeplé & o lengueur des
frits ¢t sur leguel viennent reposer les coussinets de la rangée
supérieure. .

Lorsque les dimensions Iniéricures du colis offrent deux possk
bllités de rangement sulvant 1z loogucur des frufts, dos bananes

de plus de 20 ¢ doivent foujours &tre disposdes dans le sens longl
tudinal du compaxtiment.

Les bamanes clpssées en catégorie Exira dofvent dive présemtéen:

Soit en mains comporiant su moins quatorze dolgts, les mains
étant protdgées individuellement des chocs et des froltoments; 11
n'est admis anoas dolt manquunt dans les mains ;

Solt en bouquets disposés an plus sur denx couches, les rangées
élant isclées les uncs des sutres par un matérian do prolection
elficace évilant Je graltage et les blessures.

Lorsque les banancs de cetie estéporie sont présentées en embal-
lagey télescopiques en earton, les couvercles doiveni étre collés
pouc dviter toub ddpat i oux agrales ob assurer ung meltlenrs
Tigiditd.

Les malns de baranes olassées en caiégorie I dolvent comparter
au moins douze deigts; ! est toléré aun maximum une main avec
un doigl manguant par colis sous réserve que le pédoncule ne soit
pas arraché mais sectionné nellement, sans blessure des frolts
avoisinants,

Les atlaches des fruils doivent étre proiégées par un film plastitue
ou toul aulre moyen de proteclion efficace.

T'our les mains des bananes elassdes en catégorle T, i1 est 10lérd
a\:\ maximum deux mains avee un doigt manguant par colis, sons
reseeve que le pddoncule ne soit pus arraché fvasis sectivnnd
nettement, sans blessure des fruits avoisinants.

-

P adnlt

Sy

V. —— Disposiliong coucernant {¢ wmargunage.
Article 15.

Chasue colis doit porler, en caractéres lisibles et ind4¥ébites, Jeg
Indicallons ci-aprés, groopées sur Yun des cdiés de Yemballage

A. — L’identification du preducieur, de Yembdalleur, de Vexpéditeur
ou du reconditionneur, par ses nom el adresse ou une '!ndlca-
tion conventionnelle homologuée ou délvrée par le. sepvice de
1a répression des fraudes el du contydle de la gualité;

B. — La dénumination du produit (bananes) suivie de nom de
Yespioe : Sitensis los Cavendish) ou SL, Sapienium ou SA.;

€. — Lindication du pays d'origine pour les bamapes élrangdres,
oti dir pom du département pour les bananes frangalses originalres
des départements d’oulre-mer ;

D. — La caiégorie de classement ;

E. — Ponr ley frulis déslgnés & falinén 3 ds Tarilele § eidegaus,
Yindleniion correspandents « Mir darrivages on « Bananes
dilionnéess. ..

mme:mams&mmém-ummm
A Parrivée en milrisserie delvent reproduive tontes les indications
cidessus. s doivent en culre comperter la nom du navire trans-
posteur, sa-date d'arrivée et la port de débarquement.

Les factures ot bons de transport accompagnant les lois désignés
au deuxiéme ulinéa de l'arlicle S du présent lexte doivent poarier
ia mention « Tout venants. -

Lorsque les bansnes sont présentfes A Ja venta an déiald, Jew
Indlcations prévucs pux points C et D do présent ariicle dolvent

figurer de fagon trés apparenle, soit sur uve étiguetie, sojt sur
unce pancaste,

V1. — Dispositions finales.
Article 5.

Des dérogations aux disposiifons du présent arrété fixdes emn
matiére de condilioomemunt et de présentation poutront &ire
accordées par e minisire de l'agricollure, sur demamndes Jusiliises,

wr ceraines destications.

Artide 17.

Larrété du 10 janvier 3969 rclatif as commerce des bznanes
frafchis modifié par larrédé du 18 juin 1969 et larrété du
12 maj 1071 velal:f au conditionnement des bananes frailches su
déparl des déparlemnients outre-mer sont abrogés.

Artlcle 14,

les disposiitons du présent arrélé entrecont en vigeesr deux mois
aprés sa publicafien.
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11 existe entre 500 et 1 000 cultivars de bananiers dans le monde.

Ces bananiers peuvent étre consommés comme bananes desserts, bananes & cuire,
bananes & biere etc..,

Ce qui distingue une bandne dessert d'une banane 3 cuire c'est upe composition plus
ou moins riche 2 un moment donné d'une teneur en amidons, sucres etc...

Les bananiers sont classés du fait de leur appartenance & des groupes génomiques .
AA, AB, AAA, AAB, ABB, AAAA....

Ces groupes génomiques sont constitués du fait de la présence d'un génome
Acuminata (A) et Balbisiana dans ces bananiers, Les appellations Musa sinensis, Musa
saplentum, Musa paradisiaca n'ont plus cours depuis une vingtaine d’années.

A Tintérieur de chacun de ces groupes, on distingue des sous-groupes.

Ex : parmi Jes AAA on distingue le sous-groupe "Cavendish”.

Les bananiers desserts pour 1'exportation font partie du sous-groupe "Cavendish”. Ce
sont les Poyo, Willisms, Valery, Grande Naine, Petite Naine ete..,

1l existe des bananiers desserts et/ou 2 cuire dans chacun des groupes génomiques. Des
bunaniers A cuire de I’ Afrique de I'Est sont ainsi des AAA mais ils appartieninent A un
sous-groupe "Mutika" facilement distinguable du sous-groupe "Cavendish”.

Pour reconngitre un bananier, un certain nombre de critdres morphologiques sont
utilisés.

'
3

Le CIRAD-FLHOR # développé un systéme informatisé d"aide 2 la détermination des
bananiers basés sur 123 critdres morphologiques (végétatdfs, floruux, fruits etc...).
Plus de 250 bananiers ont éé décrits utilisant ces crittres (¢en Guadeloupe et au
Cameroun).
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10.

11

12.

13.

Le CIRAD-FLHOR releve dans ses collections en Guadeloupe, au Cameroun,
I'ensemble des données agronomiques de ces bananiers (cf relevé de ces données),

Le CTRAD-FLHOR tient 2 la disposition une centaine de fiches descriptives avec
photo couleur de ces bananiers, fiches reconnues internationalement par I'INIBAP qui
va produire un Musalogue (¢f fiches). ’

Le CIRAD-FLLHOR peut grice A I'aide de I'6lectrophorése d'isoenzyme et & I'aide de
marqueurs moléculaires identifier Je sous-groupe d'un bananier voire un cultivar par
référence A ceux déja analysds ) partir d’organes foligites.

L’identification d"un bananier & Ia seule vue du fruit est pratiquement impossible, les
normes de Jongueur, calibre, couleur des fruits sont insuffisantes pour reconnafire un

fruit.

Si seuls les fruits sont utilisables pour reconnaitre le cultivar/variété, des marqueurs
spécifiques des fruits devront 8e développés,
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