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Monsieur, 

Comme suite à la réunion du Comité de Gestion pour les 
bananes du 17 février 1994, vous voudrez bien trouver, ci-
joint, le document de travail BANAN/Trav 94/03 amendé 
comportant en gras les modifications souhaitées par les 
autorités françaises, fondées sur la normes-cadre de la CEE/ONU 
à Genève et les positions exprimées lors du dernier Comité de 
Gestion. 

Une liste de cultivars de "bananes dessert" 
commercialisées couverts par la norme, la plus large possible 
sera communiquée ultérieurement, ainsi que la dénomination 
qu'il convient de retenir pour les bananes dessert de petit 
calibre à exclure des dispositions relatives au calibrage. 

Veuillez agréer, Monsieur, l'expression de mes 
sentiments distingués. 

59 Boulevard Vincent Auriol - Télédoc 251 -75703 Paris Cedex 13 - Tél.  
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VI.Е.I BANAN/TRAV94/03 

NORMES DE QUALITE POUR LES BANANES 

I. DEFINITION DU PRODUIT 

La présente norme vise les bananes des variétés (cultivars 
du genre MUSA mentionnées en annexe destinées à être livrées à 
1'état frais au consommateur après conditionnement et 
emballage. Les bananes Plantain et celles destinées à la 
transformation industrielle en sont exclues. 

La norme couvre les bananes à tous les stades de la 
commercialisation, du "stade vert" avant les opérations de 
mûrissage, au "stade jaune" après les opérations de mûrissage. 

II DISPOSITIONS CONCERNANT LA QUALITE 

La norme a pour objet de définir les qualités que doivent 
présenter les bananes après conditionnement et emballage. 

A. Caractéristiques minimales 

Dans toutes catégories, compte tenu des dispositions 
particulières prévues pour chaque catégorie et des tolérances 
admises, 

Les bananes doivent être: 
- entières, 
- fermes, compte tenu de leur état de maturité·, 
- saines; sont exclus les produits atteints de 

pourriture ou d'altérations telles qu'elles 
les rendraient impropres à la consommation; 

- propres, pratiquement exemptes de matière étrangère 
visible, ou de traces de coulures de latex, 

- à pédoncule intact, sans pliure ni attaque fongique 
et sans dessiccation, 

- normalement constituées; les doigts jumeaux ou 
triples sont exclus, 

- épistillées; 
- pratiquement exempts de parasites, 
- pratiquement exemptes d'attaques de parasites, 
- pratiquement exemptes de meurtrissures, 
- pratiquement exemptes de dommage dus à de faibles 

températures, 
- exemptes d'humidité extérieure anormale, 
- exemptes d'odeur et/ou de saveurs étrangères. 

En outre, les bouquets (fragments de mains) doivent 
comporter: 

- une portion suffisante de coussinet de 
coloration normale, saine, sans contamination fongique, 

- une coupe de coussinet nette, non biseautée, sans trace 
d'arrachement et sans fragment de hampe 
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Le développement et l'état de maturité des bananes doivent 
être tels qu'ils leurs permettent : 

- de supporter le transport et la manutention et 
- d'arriver dans des conditions satisfaisantes au lieu 
de destination, 

- d'atteindre un degré de maturité approprié 
après mûrissage. 

Après intervention du processus de maturation, la couleur 
des bananes peut varier selon la variété. 

B. - Classification 

Les bananes font l'objet d'une classification en trois 
catégories définies çi-après. 

i) Catéeorie "Extra" ...(+ rédaction N. cadre) 

il) Catégorie I 

Les bananes classées dans cette catégorie doivent être de 
bonne qualité. Elles doivent caractéristiques de la variété 
et/ou du type commercial. 

Toutefois, les doigts peuvent présenter les légers défauts 
suivants, à condition que ceux-ci ne portent pas atteinte à 
l'aspect général du produit, à sa qualité, à sa conservation 
et à sa présentation dans l'emballage: 

- un léger défaut de forme, 
de légers défauts d' épiderme dus aux frottements et 

d'autres défauts superficiels ne dépassant pas au total 1 cm2 
de la surface du doigt. 

- légères traces de coulures de latex. 

Les défauts ne peuvent en aucun cas affecter la pulpe du 
fruit. 

iii) - Catégorie II 

Cette catégorie comporte les bananes qui ne peuvent pas 
être classées dans les catégories supérieures mais qui 
correspondent aux caractéristiques ci-dessus définies. 

Les défauts suivants peuvent être admis à condition que 
les bananes conservent leurs caractéristiques essentielles de 
qualité, de conservation et de présentation: 

- défauts de forme 
- défauts ďépiderme dus au grattage, aux frottements, ou 

autres causes, ne dépassant pas au total 2 cm2 de la surface 
du fruit, 

- traces de coulures de latex. 

Les défauts ne peuvent en aucun cas affecter la pulpe du 
fruit 
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III. - DISPOSITIONS CONCERNANT LE CALIBRAGE 

Le calibre est déterminé par: 

La longueur du fruit, exprimée en centimètres et mesurée 
le long de la face concave, depuis le point d'insertion du 
pédoncule sur le coussinet jusqu'à l'apex. Le fruit de 
référence servant à la mesure de la longueur est le fruit le 
plus long sur la rangée intérieur de la main ou du bouquet; 

Le grade, c'est à dire la mesure exprimée en millimètres, 
de l'épaisseur d'une section transversale du fruit pratiquée 
entre ses faces latérales et en son milieu, 
perpendiculairement à l'axe longitudinal. Le fruit de 
référence servant à la mesure du grade est le fruit médian 
situé sur la rangée extérieure de la main ou du bouquet. 

Les bananes sont calibrées selon 1'échelle suivante 
applicable aux fruits de référence : 

Identification du calibre 
(Code) 

Longueur minimale 
(cm) 

Grade minimal 
(mm) 

A 10 26 
В 15 30 
C 17 32 
D 20 34 

Dans un même colis, 1'écart maximal de longueur entre le 
fruit de référence le plus long et le fruit de référence le 
plus court, est fixé à 6 cm. 

IV. - DISPOSITIONS CONCERNANT LES TOLERANCES 

Des tolérances de qualité et de calibre sont admises dans 
chaque colis pour les produits non conformes aux exigences de 
la catégorie indiquée. 

A. Tolérances de qualité 
i) Catézorie "Extra" ... (+ N. cadre) 
ii) Catégorie I 

10% en nombre ne correspondant pas aux caractéristiques de 
la catégorie, mais conformes à celles de la catégorie II ou, 
exceptionnellement, admises dans les tolérances de cette 
catégorie. 



iii) Catégorie II 
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10% en nombre de bananes ne correspondant pas aux 
caractéristiques de la catégorie, ni aux caractéristiques 
minimales, à l'exception de fruits atteints de pourriture ou 
de toute autre altération les rendant impropres à la 
consommation. 

B. - Tolérance de calibre 

Pour toutes les catégories, 10% en nombre de bananes ne 
correspondant pas au calibre mentionné sur le colis, dans la 
limite de 1 cm pour la longueur et/ou de 1 mm pour le grade, 
du fruit de référence. 

V - DISPOSITIONS CONCERNANT LA PRESENTATION 

A - Homogénéité 

Le contenu de chaque colis doit être homogène et ne 
comporter que des bananes de même origine, variété et/ou type 
commercial, qu'alité, degré de maturité et calibre. 

La partie apparente du contenu du colis doit être 
représentative de l'ensemble. 

B- Conditionnement 

Les bananes doivent être conditionnées de façon à assurer 
une protection convenable du produit. 

Les matériaux utilisés à l'intérieur du colis doivent être 
neufs, propres et d'une matière telle qu'ils ne puissent 
causer aux produits d'altérations- externes ou internes. 
L'emploi de matériaux, notamment de papiers ou de timbres 
portant des indications commerciales est autorisé, sous 
réserve que l'impression ou l'étiquetage soient réalisés à 
l'aide d'une encre ou d'une colle non toxiques. 

Les colis doivent être exempts de tout corps étranger. 

C. - Présen ta tion 

Les bananes sont présentées en bouquets (fragments de 
mains) de 4 doigts au minimum, sans doigt manquant. 

Il est toléré, par colis, 2 bouquets avec au maximum un 
doigt manquant, sous réserve que le pédoncule ne soit pas 
arraché mais sectionné nettement, sans blessure des fruits 
avoisinants. 

Il est admis d'utiliser par rangée, au maximum un bouquet 
de 3 doigts de mêmes caractéristiques que les autres fruits du 
colis. 
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Cependant, après les opérations de mûrissage, et pour la 
vente au stade du détail, les bananes peuvent être présentées 
en "doigt isolé" sous réserve que leurs caractéristiques 
correspondent à celles définies par la catégorie de classement 
indiquée dans le marquage et qu'elles soient conditionnées en 
colis homogènes portant la mention "doigts". 

Ces fruits devront en particulier comporter un pédoncule 
intact, sans trace de pourriture humide. 

V. - DISPOSITIONS CONCERNANT LE MARQUAGE 

Chaque colis doit porter, en caractères groupés sur un 
même côté, lisibles, indélébiles et visibles de l'extérieur, 
les indications suivantes: 

A. - Identification 

Emballeur Nom et adresse ou identification 
et/ou symbolique délivrée ou reconnue 
Expéditeur par un service officiel 

B. - Nature du produit 

- "bananes" si le contenu n'est pas visible de l'extérieur 
- nom de la variété ou du type commercial 

C. - Origine du produit: 

- Pays d'origine et, éventuellement, zone de production ou 
appellation nationale, régionale ou locale. 

D.- Caractéristiques commerciales 

- catégorie; 
- poids net (facultatif) 

calibre, exprimé par la longueur minimale ou par 
l'identification prévue au titre III "calibrage"; 

- "doigts", le cas échéant. 
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